Ficha Técnica e Informacion Nutricional

Producto Mango deshidratado
Variedad Edward- Kent
ACELENEER Guayas / Los Rios / El Oro - ECUADOR

Apariencia Amarillo naranja ‘

LLIFRCITE Mango

Textura Seco suave

Humedad +6% / -12%

Vida 0til 6 meses

METODO DE SECADO MANGO DESHIDRATADO

| Deshidratacién de producto 100% natural, sin SO2. |

- i

PRESENTACION DEL PRODUCTO LAy *

MEJILLAS SLIDES L3
1

DIMENSIONES

'

|

BETEEN 10 cn M 5 o 8 o A
205cm \ O.501.5cm \ 4

EMPAQUE ( Segun especificacién de cliente)
Empaque primario Funda de pldstico flexible Caijas de cartén hasta 25Kg.

Caijas de cartén corrugado | de empaque 2 Fundas de 6 Kg. en Master 12 Kg.
Método de Funda flexible /Sellado al vacio Camiones cerrados (Venta local)
empaque transporte Maritima / Aérea (Exportacion)
Método de C d de 20":6MT Condiciones de Temperatura ambiente 23 a 27 C°
transporte ontenedores secos de 20 Cllilele et ™ Humedad relativa -60%

L el oM E=telelit=lglee[e[ell Refrigeracién a 7°C, garantizando conservacién y caracteristicas sensoriales. \

CERTIFICACION INFORMACION NUTRICIONAL

| ORGANICA || Tamafio de la porcién 40 g
CANTIDAD POR PROCION

‘ Calorias 130
‘ VALOR DE PORCENTAJE DIARIO

Grasas Totales 0% o
Grasas saturadas s \
Grasas Trans 0 % e | Y
| Colesterol 0% [ . v |
Sodio 2mg 0 % -— Y » ,
Carbohidratos Totales 27g 10 % ; >/
Fibra 16 % g /
AzlOcar 279 £ 9
Proteina 1g =
Vitamina A 2 % g
Vitamina C 6 %
Calcio -2 %

Hierro -2 % _/

Potasio
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