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Zutaten für den Teig: 

                                                         

    50g Butter                                 5 Eigelb                                     200g Zucker                      ½ Zitrone 

                                   

250g gemahlene                250g Rüebli/Karotten                      100g Mehl                       1 Teelöffel                                                

Mandeln                                                                                                                                      Backpulver 

                                                                                                  

                   ½ Teelöffel Zimtpulver                                            1 Messerspitz Gewürznelkenpulver                                                                                                                                             

                                                                                     (wenn du magst, es geht aber auch ohne) 

 

                                

            5 Eiweiss                                          1 Prise Salz                                      100g Konfitüre  

                                                                                                              (z.B. Aprikosen- oder Orangenkonfitüre) 
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Rüeblitorte 
 
 

Zutaten für die Glasur: 

 

                                                    

250g Puderzucker                        3-5 Esslöffel Zitronensaft                        Marzipanrüebli zum dekorieren 
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