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1. Опис навчальної дисципліни

	Найменування показників 
	Галузь знань, напрям підготовки, освітньо-кваліфікаційний рівень
	Характеристика навчальної дисципліни

	
	
	денна форма навчання
	заочна форма навчання

	Кількість кредитів – 1,5
	Галузь знань

0901 “Сільське господарство і лісництво"
 (шифр і назва)
	Нормативна



	
	Напрям підготовки 

6.090101 «Агрономія»

 (шифр і назва)
	

	Модулів – 2
	Спеціальність (професійне

спрямування):

5.09010102 «Організація і технологія ведення фермерського господарства»
	Рік підготовки:

	Змістових модулів –13
	
	2018-й
	2019-й

	Індивідуальне науково-дослідне завдання - реферат                                   
	
	Семестр

	Загальна кількість годин – 45
	
	
	2-й

	
	
	Лекції

	Тижневих годин для денної форми навчання:

аудиторних – 

самостійної роботи студента - 
	Освітньо-кваліфікаційний рівень:

молодший спеціаліст


	22 год.
	год.

	
	
	Практичні, семінарські

	
	
	10 год.
	 год.

	
	
	Лабораторні

	
	
	- 
	-

	
	
	Самостійна робота

	
	
	13 год.
	 год.

	
	
	Індивідуальні завдання: год.

	
	
	 (к.р.)
	

	
	
	Вид контролю: 

2 год.     Залік


Примітка.

Мова викладання, навчання та оцінювання – українська.

Співвідношення кількості годин аудиторних занять до самостійної та індивідуальної роботи становить:

для денної форми навчання – 

Галузь використання
     Робоча програма призначена для: 

·  реалізації компетентнісного підходу при формуванні структури та змісту дисципліни; 

· визначення інформаційної бази для формування засобів діагностики; 

· внутрішнього та зовнішнього контролю якості підготовки фахівців; 

· акредитації освітньої програми за спеціальністю. 

Робоча програма встановлює: 
· форму підсумкового контролю; 

· базові дисципліни та дисципліни, що забезпечуються; 

· результати навчання за дисципліною та їх відповідність компетентностям; 

· тематичний план та розподіл обсягу за видами навчальної діяльності; 

· завдання для самостійної роботи здобувача; 

· вимоги до засобів діагностики, методи та критерії оцінювання навчальних досягнень; 

· вимоги до комплексу навчально-методичного забезпечення навчальної дисципліни; 

· рекомендовані джерела інформації. 
2. Мета та завдання навчальної дисципліни 

«Основи стандартизації і сертифікації»

Програмою навчальної дисципліни “Основи стандартизації і сертифікації” передбачено вивчення системи організації стандартизації, категорій і видів стандартів, порядку атестації, сертифікації і випробування продукції, методів оцінювання сировини і продукції переробки.

Міждисциплінарні зв’язки: “Технологія виробництва продукції рослинництва”, “Землеробство”, “Захист рослин”, “Технологія виробництва продукції тваринництва”, “Механізація”, “Економіка”.

Метою викладання дисципліни є вивчення основних положень стандартизації і якості сільськогосподарської продукції, яку виготовляють із сільськогосподарської сировини, системи організації стандартизації, категорій і видів стандартів, порядку атестації, сертифікації і випробування продукції, методів оцінювання сировини і продукції переробки.

Основними завданнями вивчення дисципліни є отримання теоретичних знань і набуття практичних навичок з забезпечення реалізації єдиної технічної політики у сфері стандартизації та сертифікації, захисту інтересів споживачів і держави з питань безпеки продукції, процесів, послуг для життя, здоров’я, охорони довкілля, забезпечення якості продукції залежно від досягнень науки і техніки, потреб населення і народного господарства.

Згідно з вимогами освітньо-професійної програми студенти повинні знати: 

· мету і завдання стандартизації;

· органи державної стандартизації в Україні;

· вимоги до якості продукції в сільському господарстві;

· категорії та структуру стандартів;

· основні поняття міжнародної стандартизації;

· принципи управління якістю продукції;

· мету, види, штрихове кодування, завдання сертифікації продукції; 

вміти:
· користуватись стандартами та іншими нормативно-технічними документами;

· вирішувати питання щодо управління якістю продукції;

· робити висновки про відповідність сировини і продукції переробки згідно з вимогами стандартизації і сертифікації;

· визначати якість продукції відповідно до встановлених методик. 
3. Передумови для вивчення дисципліни
Перелік  дисциплін, які мають бути вивчені раніше, відповідно до формату, визначеного методичною   радою вищого навчального закладу:

цикл гуманітарної та соціально-економічної підготовки: основи правознавства,  економічна теорія.

      У результаті вивчення нормативної частини циклу  математичної та природничо-наукової підготовки студент повинен знати: фундаментальні розділи вищої математики, хімії, мікробіології, анатомії і фізіології сільськогосподарських тварин, безпеки життєдіяльності для засвоєння спеціальних дисциплін.
       Володіти ключовими компетентностями для особистої реалізації та розвитку, активного громадянського життя, соціальної єдності та можливості  працевлаштування: уміння вчитися, спілкуватися державною, рідною та іноземними мовами, математична і базові компетентності в галузі природознавства і техніки, інформаційно-комунікаційна, соціальна, громадянська, загальнокультурна, підприємницька і здоров'язбережувальна компетентності.  Вміти використовувати набуті знання у професійній діяльності.
Міждисциплінарні зв’язки, які забезпечують вивчення дисципліни:  

 хімія, фізика, вища математика, безпека життєдіяльності, економічна теорія, інформатика і комп’ютерна техніка, економіка виробництва продукції тваринництва, гігієна тварин з основами ветеринарії, технологія виробництва продукції бджільництва, технологія виробництва продукції свинарства;

яких забезпечує навчальна дисципліна:

 технологія виробництва молока і яловичини, технологія переробки продукції  тваринництва з основами виробничої санітарії, технологія вирощування риби, охорона праці в галузі, технологія виробництва продукції вівчарства, професійна орієнтація випускників, менеджмент і маркетинг, організація виробничої і бізнес діяльності.
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                                4. Очікувані результати навчання

       Формулювання результатів навчання для обов’язкових дисциплін  базується на результатах навчання, визначених відповідною освітньою програмою (програмних результатах навчання) та деталізує їх.

       Формулювання результатів навчання мають зазначати рівень їх сформованості, наприклад, через його достатність для вирішення певного класу завдань професійної діяльності та/або подальшого навчання за освітньою програмою.
          Придатність до працевлаштування та подальшого навчання

     Рівень сформованості результатів навчання достатній для вирішення певного класу завдань професійної діяльності з основ стандартизації та сертифікації. 

Результати навчання, визначені освітньою програмою підготовки та сформовані компетенції достатні для вирішення певного класу завдань професійної діяльності та подальшого навчання за освітньою програмою

	Програмні компетентності

	Інтегральна 
	Здатність до вирішення професійних задач діяльності, пов’язаних з  методами і процесами стандартизації і сертифікації продукції і послуг, вимірювання і забезпечення якості.  
Здатність розв’язувати спеціалізовані задачі та практичні проблеми з стандартизації, метрології та управління якістю у їх багатогранній діяльності, використовувати досягнення сучасної стандартизації в управлінні якістю продовольчих і непродовольчих товарів, послуг, прийняття самостійних правильних рішень під час розгляду наукових і виробничо-господарських завдань для одержання високих кінцевих результатів  в професійній діяльності з технології виробництва і переробки продукції рослинництва, тваринництва або у процесі навчання, що передбачає застосування певних теорій та методів відповідної науки і характеризується комплексністю та невизначеністю умов.

 

	Загальні 
	1. Здатність до ефективного використання положень нормативно- правових документів в своїй діяльності.
 2. Знання та розуміння предметної області та розуміння професії.
3. Здатність до саморегуляції, ведення здорового способу життя, здатність до адаптації та дії в новій ситуації

4. Здатність до вибору стратегії спілкування; здатність працювати в команді; навички міжособистісної взаємодії.
5. Здатність оцінювати та забезпечувати якість виконуваних робіт.
6. Прагнення до збереження навколишнього середовища

7. Здатність до пошуку, оброблення та аналізу інформації з різних джерел.

8. Володіння основними методами збереження здоров’я та працездатності виробничого персоналу.
9. Навички використання інформаційних та комунікаційних технологій. 
10. Здатність застосовувати знання в практичних ситуаціях.



	Фахові
	1. Здатність до успішної професійної діяльності з обов’язковим дотриманням усіх обов’язкових вимог стандартів, нормативних документів.

2.  Здатність використовувати досягнення сучасної стандартизації в управлінні якістю продовольчих і непродовольчих товарів, послуг.
3.  Здатність прийняття самостійних правильних рішень під час розгляду наукових і виробничо-господарських завдань для одержання високих кінцевих результатів. 
4.  Здатність застосовувати знання стандартизації у виробничо-технологічній діяльності.
5. Здатність застосовувати знання стандартизації  в організаційно-управлінській діяльності.

6. Здатність застосовувати знання стандартизації у проектно-конструкторській діяльності.

7. Здатність використовувати професійно-профільні знання й практичні навички для забезпечення контролю за правильністю використання нормативної документації. 
8. Здатність ефективно вирішувати професійні завдання з обов’язковим урахуваннями обов’язкових вимог нормативних документів, стандартів.



	Програмні результати навчання

	Знання
	РН1. Знання основних принципів системи управління якістю, вітчизняних систем управління якістю продукції, шляхів удосконалення вітчизняних систем управління якістю продукції.
РН2. Знання основних  положень державної системи стандартизації; нормативних документів з стандартизації, законів, правил побудови стандартів.
РН3. Знання міжнародного досвіду управління якістю продукції, тенденцій розвитку міжнародної системи стандартизації систем якості.

РН4. Знання організації робіт з стандартизації і загальні вимоги до стандартів.
РН5. Знання порядку впровадження стандартів і державний нагляд за їх дотриманням.
РН6. Знання  вітчизняних систем стандартів.
РН7. Знання характеристики міжнародних стандартів.
РН8. Знання факторів, що обумовлюють якість продукції.
РН9.  Знання вимог до органів з сертифікації продукції і систем якості та порядок їх акредитації.
РН10. Знання вимог до випробувальних лабораторій.
РН11. Знання загальних правил, схеми та порядку проведення атестації.

РН12. Знання основ діяльності метрологічної служби щодо забезпечення якості продукції.

РН13. Знання вимог стандартів до якості продукції тваринництва.

	Розуміння
	РН14. Вміння використовувати набуті знання у професійній діяльності. Вміння розуміти основні концепції, теоретичні та практичні проблеми, що необхідні для аналізу і прийняття рішень з стандартизації. 

РН15. Вміння користуватися національними (державними) стандартами.
РН16. Вміння застосовувати стандарти у фермерських господарствах, державному чи приватному секторі, на великих підприємствах чи в малому і середньому бізнесі;

РН17.
Вміння визначати якість сировини і продукції сільськогосподарського походження відповідності до вимог стандартів. 

РН18. Користуючись технологічними ін​струкціями і стандартами, що діють в галузі, своєчасно доводити до ві​дома працівників виробництва нормативно-технологічну документацію.

 РН19. Вміння організувати використання стандар​тів при виробництві і переробці продукції рослинництва, тваринництва.
 РН20. Вміння приймати самостійні правильні рішення під час розгляду наукових і виробничо-господарських завдань для одержання високих кінцевих результатів.
РН21.  Вміння забезпечувати управління якістю продукції на базі стандартизації.
РН22. Дотримуючись вимог стандарту вміння робити висновки про відповідність сировини і продукції переробки. 
РН23. Вміння проводити пошук інформації з використанням відповідних джерел для прийняття обґрунтованих рішень.
РН24.  Вміння проводити дослідження на рівні молодшого спеціаліста: здійснювати пошук, обробляти та аналізувати інформацію з різних джерел, застосовувати програмні засоби та ресурси Інтернету для інформаційного забезпечення  досліджень з стандартизації.

РН25. Вміння на основі діючих стандартів та нормативної документації:

- організовувати діяльність виробничого підрозділу. 
РН26. Вміння здійснювати оперативний контроль за виконанням технологічних процесів з виробництва та переробки і якістю продукції відповідно до вимог стандартів. 
РН27. Вміння слідувати принципам професійного спілкування; співпрацювати в команді.

РН28. Вміння формувати ефективні комунікаційні стратегії з метою донесення ідей, проблем, рішень та власного досвіду з стандартизації, управління якістю.

РН29. Вміння формувати тексти, робити презентації та повідомлення для професійної аудиторії та широкого загалу з дотриманням професійної сумлінності та унеможливлення плагіату.

РН30. Вміння пояснювати соціальні, економічні  наслідки впровадження заходів з стандартизації, метрології та сертифікації.
РН31. Вміння відповідно нормативній документа​ції аналізувати і оцінювати:
- технологію робіт, кількість і якість продукції та її переробку;

- організовувати і забезпечувати роботу механізмів і обладнання в тваринництві.
РН32. Вміння поєднувати навички самостійної та командної роботи задля отримання результату з акцентом на професійну сумлінність та відповідальність за прийняття рішень.
РН33. Вміння  нести відповідальність за результати професійної діяльності з стандартизації, метрології, сертифікації, порушення законодавства. 

РН34.  Розуміння значення стандартизації для збереження здоров’я громадян.  

	Формування суджень
	РН35. Підвищувати професійний рівень шляхом продовження формальної освіти та самоосвіти.

РН36. Формувати запити та визначати дії, що забезпечують виконання норм і вимог законодовства з стандартизації, метрології та сертифікації. 
РН37. Усвідомлення необхідності обов’язкового виконання в повному обсязі всіх обов’язкових вимог нормативних документів.

РН38. Обирати оптимальні методи та інструментальні засоби для проведення досліджень, збору та обробки даних. 

РН39. Брати участь у розробці проектів, заходів і практичних рекомендацій щодо розробки нормативних документів, стандартів, систем управління якістю продукції  із залученням громадськості.

РН40. Впроваджувати ефективні заходи з управління якістю та проекти: участь у створенні систем управління якості довкілля, перспективи вирішення питань утилізації відходів.

РН41. Усвідомлення використання міжнародного досвіду управління якістю продукції.



Предметна  компетентність студентів є складником ключової компетентності. Перелік очікуваних результатів навчання – орієнтир викладача на досягнення мети освітнього процесу на відповідному змісті зазначених тем програми, що полегшить планування цілей і завдань занять, дасть змогу виробити адекватні методичні підходи до проведення навчальних занять, поточного й модульного оцінювання. 

Основним завданням кожного заняття  має стати досягнення певного результату навчання, тобто набуття, формування чи розвиток студентом визначених навчальною програмою умінь, навичок, ставлень, цінностей. Від трансляції готових знань викладач  має перейти до методик, які дозволяють студентам самостійно добувати знання у ході навчальної діяльності; формувати уміння їх застосовувати у різних ситуаціях, генерувати і продукувати ідеї або нові знання; висловлювати власну точку зору щодо певних процесів чи явищ тощо.

Компетентнісний підхід у навчанні, на відміну від предметно зорієнтованого, передбачає інтеграцію ресурсів змісту курсу «Основи стандартизації і сертифікації» та інших дисциплін на основі провідних соціально й особистісно значущих ідей, що втілюються в сучасній освіті: уміння вчитися впродовж життя, екологічна грамотність і здоровий спосіб життя, соціальна та громадянська відповідальність, ініціативність і підприємливість.

Для реалізації цих ідей виокремлено такі наскрізні змістові лінії: «Екологічна безпека і сталий розвиток», «Громадянська відповідальність», «Здоров'я і безпека», «Підприємливість і фінансова грамотність». 

2. ІНФОРМАЦІЙНИЙ ОБСЯГ НАВЧАЛЬНОЇ ДИСЦИПЛІНИ 
(витяг з навчальної програми)
ВСТУП

Зміст навчальної дисципліни “Основи стандартизації і сертифікації”. Роль стандартизації і контролю в підвищенні ефективності виробництва та поліпшенні якості сільськогосподарської продукції. Класифікація нормативних документів і стандартів, чинних в Україні. Фактори, що впливають на якість продукції.

1. НАУКОВО-МЕТОДИЧНІ ТА ОРГАНІЗАЦІЙНІ ОСНОВИ СТАНДАРТИЗАЦІЇ

1.1. Суть, завдання стандартизації та перспективи розвитку

. Мета, завдання стандартизації. Основні поняття, терміни і визначення. Суть комплексної системи стандартизації, її роль у розвитку народного господарства держави. Стандартизація - основа нормування якості продукції. Її економічна ефективність у народному господарстві.

1.2. Принципи, методи і напрями стандартизації

Принципи державної політики у сфері стандартизації. Сутність і взаємозв’язок основних методів стандартизації. Терміни і визначення основних понять у галузі стандартизації. Актуальні проблеми стандартизації. Теоретична основа сучасної стандартизації - система переважних чисел і параметричні ряди.

1.3. Категорії, види стандартів та іншої нормативно-технічної документації

Категорії стандартів, сфера їх дії, об’єкти державної, галузевої стандартизації на підприємствах. Види стандартів і технічних умов, їх призначення та склад. Коротка характеристика змісту основних видів стандартів. Структура стандартів. Стандартизація штрихового кодування продукції.

Практичне заняття 1

Ознайомлення з основними положеннями ДСС, правилами оформлення стандарту, змістом технічних умов і вимог на окремі види продукції.

Вивчення категорій і видів стандартів.

1.4. Планування роботи зі стандартизації. Розробка стандартів

Державний план із стандартизації - складова частина планування економічного і соціального розвитку держави.

Планування робіт із стандартизації на різних рівнях: державному, галузевому, на підприємствах.

Порядок розроблення, затвердження і впровадження стандартів. Реєстрація, строки перевірки і перегляд стандартів. Відміна стандарту.

Розподіли стандартів, їх нумерація. Порядок затвердження стандартів.

1.5. Міжнародна система стандартизації

Принципи міжнародної стандартизації, метрології і якості. Роль стандартизації в розвитку міжнародних економічних, торгових і науково-технічних відносин між країнами.

Міжнародні організації в галузі стандартизації, метрології і якості. Міжнародні стандарти. Порядок розроблення і оформлення міжнародних стандартів ISO. Організаційна структура ISO.

Міжнародна організація законодавчої метрології (МОЗМ).

Європейська організація з контролю за якістю (ЕОКЯ).

2. ДЕРЖАВНИЙ НАГЛЯД І ПРАВОВІ ОСНОВИ СТАНДАРТИЗАЦІЇ

2.1. Система організацій та установ стандартизації

Основні завдання Держстандарту України і система його служб. Органи стандартизації та їх функції.

Схема державної стандартизації в Україні.

2.2. Державний нагляд і правові основи стандартизації

Система органів державного нагляду за впровадженням і дотриманням стандартів, якістю продукції. Державний контроль і нагляд за дотриманням обов’язкових вимог стандартів.

Порядок проведення перевірок.

Правова суть стандарту як нормативного акта. Система законодавства галузі стандартизації якості продукції. Використання правових засобів органами Держстандарту у здійсненні нагляду за впровадженням і виконанням стандартів, якості продукції.

Відповідальність за порушення вимог стандартів і нормативних документів.

3. СТАНДАРТИЗАЦІЯ ЗАСОБІВ І МЕТОДІВ ВИМІРЮВАННЯ

3.1. Забезпечення єдності засобів і методів вимірювання

Засоби і методи вимірювання як об’єкти стандартизації. Державна система забезпечення єдиного виміру. Основні види вимірювання, методи вимірювання і їх класифікація. Стандартизація засобів і методів вимірювання. Законодавчі заходи щодо забезпечення єдиного виміру.

3.2. Метрологічна служба та її завдання

Завдання та функції метрології. Основні нормативні документи з метрологічного забезпечення. Метрологічне забезпечення точності та єдності вимірювання.

Структура і основні функціональні обов’язки метрологічних установ підприємств. Технічна база метрологічного забезпечення. Державний метрологічний контроль і нагляд.

4. УПРАВЛІННЯ ЯКІСТЮ СІЛЬСЬКОГОСПОДАРСЬКОЇ ПРОДУКЦІЇ

НА ОСНОВІ СТАНДАРТИЗАЦІЇ І СЕРТИФІКАЦІЇ ПРОДУКЦІЇ

4.1. Якість сільськогосподарської продукції та її показники.

Контроль якості сільськогосподарської продукції

Поняття про якість і показники якості - одиничні, комплексні, інтегральні, визначальні. Властивості, характерні для сільськогосподарської продукції: фізичні (форма, розмір, маса тощо); хімічні (вміст білка, жиру, цукру, крохмалю тощо); біологічні (строки дозрівання, здатність до зберігання тощо); споживчі властивості (колір, смак, свіжість, запах тощо); економічні (рівень затрат на виробництво, зберігання, транспортування продукції тощо).

Методи контролю показників якості - органолептичний, вимірювальний, експертний, соціологічний.

Поняття про товарні сорти і партії продукції. Допустимі відхилення (допуски) від вимог стандарту за розміром і якістю продукції.

Види контролю якості продукції за ступенем автоматизації, стадіями виробничого процесу, об’ємом контрольованої продукції, впливом на технологічний процес, надходженням продукції на контроль.

Умови приймання продукції за якістю для різних форм реалізації на основі сертифікації і складання актів приймання продукції чи комерційного. Обставини, за яких виникає необхідність проведення повторної перевірки якості або експертизи; порядок і строки проведення, виклик представника постачальника, порядок проведення і оформлення результатів.

Практичне заняття 2

Оцінювання якості продукції органолептичними методами за зовнішніми ознаками.

Екскурсія до лабораторії.

4.2. Управління якістю сільськогосподарської продукції на основі стандартизації

Стандарти на зернові культури. Вплив якості зерна на якість продукції переробки. Вимоги до якості. Стандарти на посівні якості основних зернових культур. Стандарти на цукрові буряки. Оцінювання якості за стандартами різних олійних культур. Стандарти на картоплю насіннєву і продовольчо-технічного призначення. Допустимі дози нітратів.

Стандарти на корми рослинного походження.

Визначення якості м’яса. Стандарти на худобу і птицю. Вимоги Держстандарту до якості молока.

Вимоги Держстандарту до яєць курячих харчових, експертиза і сортування яєць за категоріями. Санітарне оцінювання яєць під час виявлення вад. Вимоги Держстандарту до якості меду. Ветеринарно-санітарні вимоги під час торгівлі медом на ринках. Методи відбору проб меду для лабораторних досліджень.

Практичне заняття 3

Оцінювання якості зерна порівняно з базисними кондиціями, проведення перерахунку якості зерна в залікову масу.

Оцінювання якості сировини цукрових буряків. Визначення натуральної скидки на забрудненість. Визначення розмірів надбавок з урахуванням цукристості.

4.3. Система управління якістю сільськогосподарської продукції

Поняття і сутність управління якістю. Наукові основи і принципи управління якістю. Структура і елементи системи управління якістю продукції. “Петля якості”, або етапи, на яких забезпечується якість: вивчення ринку, науково-дослідна робота, виробництво, контроль, пакування і зберігання, збут, обслуговування, утилізація. Вимоги до якості продукції. Ефективність впровадження системи управління якістю. Економічні показники поліпшення якості продукції.

4.4. Сертифікація продукції

Основні поняття, терміни і визначення сертифікації. Суть сертифікації. Сприяння сертифікації внутрішній та зовнішній торгівлі. Застосування сертифікації в різних країнах. Суть атестації виробництва продукції в різних країнах. Правові основи сертифікації.

Практичне заняття 4

Оформлення сертифіката або посвідчення про якість продукції.

3. Програма навчальної дисципліни

МОДУЛЬ 1. НАУКОВО-МЕТОДИЧНІ І ОРГАНІЗАЦІЙНІ ОСНОВИ СТАНДАРТИЗАЦІЇ
Заняття 1.

Тема 1. Вступ.  Суть, завдання стандартизації та перспективи розвитку

1. 
Зміст дисципліни «Основи стандартизації і сертифікації». 
2. Мета, завдання стандартизації. 
3. Основні поняття, терміни і визначення.
4.  Суть комплексної системи стандартизації, її роль у розвитку народного господарства держави.
5.  Стандартизація - основа нормування якості продукції. Її економічна ефективність у народному господарстві.

Самостійне вивчення. 

Тема 2. Принципи, методи і напрями стандартизації

1.Принципи державної політики у сфері стандартизації. 
2.Сутність і взаємозв’язок основних методів стандартизації. 
3.Терміни і визначення основних понять у галузі стандартизації.
4.Актуальні проблеми стандартизації. 
5.Теоретична основа сучасної стандартизації - система переважних чисел і параметричні ряди.

Заняття  2.
 Тема 3. Категорії, види стандартів та іншої нормативно-технічної документації

1. Категорії стандартів, сфера їх дії, об’єкти державної, галузевої стандартизації на підприємствах. 
2. Види стандартів і технічних умов, їх призначення та склад. 
3. Коротка характеристика змісту основних видів стандартів. 
4. Структура стандартів. 
5. Стандартизація штрихового кодування продукції.
Заняття  3.
 Практичне заняття 1. Ознайомлення з основними положеннями  ДСС, правилами оформлення стандарту, змістом технічних умов і вимог на окремі види продукції. Вивчення категорій і видів стандартів.
Заняття 4. 

Тема 4. Планування роботи із стандартизації. Розробка стандартів.
1. Державний план із стандартизації - складова частина планування економічного і соціального розвитку держави.

2. Планування робіт із стандартизації на різних рівнях: державному галузевому, на підприємствах.

3. Порядок розроблення, затвердження і впровадження стандартів. Реєстрація, строки перевірки і перегляд стандартів. Відміна стандарту.

4. Розділи стандартів, їх нумерація. Порядок затвердження стандартів.
Заняття 5.

Тема 5.  Міжнародна система стандартизації

1. Принципи міжнародної стандартизації, метрології і якості. Роль стандартизації в розвитку міжнародних економічних, торгових і науково-технічних відносин між країнами.

2. Міжнародні організації в галузі стандартизації, метрології і якості. Міжнародні стандарти. Порядок розроблення і оформлення міжнародних стандартів ISO. Організаційна структура ISO.

3. Міжнародна організація законодавчої метрології - МОЗМ.

4. Європейська організація по контролю за якістю - ЕОКЯ.
Заняття 6.

 Тема 6. Державний нагляд і правові основи стандартизації

1. Система органів державного нагляду за впровадженням і дотриманням стандартів, якістю продукції.

2. Державний контроль і нагляд за дотриманням обов’язкових вимог стандартів.

3. Порядок проведення перевірок. 

4. Правова суть стандарту як нормативного акта. Система законодавства галузі стандартизації якості продукції. Використання правових засобів органами Держстандарту у здійсненні нагляду за впровадженням і виконанням стандартів, якості продукції.

5. Відповідальність за порушення вимог стандартів і нормативних документів.
Самостійне вивчення. 

Тема. Система організацій та установ стандартизації

1.Основні завдання Держстандарту України і система його служб. 

2.Органи стандартизації та їх функції.

3. Схема державної стандартизації в Україні.

Заняття 7.
Тема 7. Стандартизація засобів та методів вимірювання. Забезпечення єдності засобів та методів вимірювань

1. Засоби і методи вимірювань як об’єкти стандартизації. 
2. Державна система забезпечення єдиного виміру. 
3. Основні види вимірювань, методи вимірювань і їх класифікація. 
4. Стандартизація засобів і методів вимірювань. 
5. Законодавчі заходи щодо забезпечення єдиного виміру.

Самостійне вивчення.

 Тема 8. Метрологічна служба та її завдання

1. Завдання та функції метрології. Основні нормативні документи з метрологічного забезпечення. Метрологічне забезпечення точності та єдності вимірювань.

2. Структура і основні функціональні обов’язки метрологічних установ підприємств. Технічна база метрологічного забезпечення.

3. Державний метрологічний контроль і нагляд.

МОДУЛЬ 2.  УПРАВЛІННЯ ЯКІСТЮ СІЛЬСЬКОГОСПОДАРСЬКОЇ ПРОДУКЦІЇ НА ОСНОВІ СТАНДАРТИЗАЦІЇ І СЕРТИФІКАЦІЇ ПРОДУКЦІЇ
Заняття 8.  Тема 9. Якість сільськогосподарської продукції та її показники. Контроль якості сільськогосподарської продукції
1.Поняття про якість і показники якості - одиничні, комплексні, інтегральні, визначальні. 
2.Властивості, характерні для сільськогосподарської продукції: фізичні (форма, розмір, маса тощо); хімічні (вміст білка, жиру, цукру, крохмалю тощо); біологічні (строки дозрівання, здатність до зберігання тощо); споживчі властивості (колір, смак, свіжість, запах тощо); економічні (рівень затрат на виробництво, зберігання, транспортування продукції тощо).

3.Методи контролю показників якості - органолептичний, вимірювальний, експертний, соціологічний.

4.Поняття про товарні сорти і партії продукції. Допустимі відхилення (допуски) від вимог стандарту за розміром і якістю продукції.
Самостійне вивчення

5.Види контролю якості продукції за ступенем автоматизації, стадіями виробничого процесу, об’ємом контрольованої продукції, впливом на технологічний процес, надходженням продукції на контроль.

6.Умови приймання продукції за якістю для різних форм реалізації на основі сертифікації і складання актів приймання продукції чи комерційного.      7. Обставини, за яких виникає необхідність проведення повторної перевірки якості або експертизи; порядок і строки проведення, виклик представника постачальника, порядок проведення і оформлення результатів.

Заняття 9. 
Практичне заняття 2. Оцінювання  якості продукції органолептичними методами за зовнішніми ознаками. Екскурсія до лабораторії.
Заняття 10. 
Тема 10. Управління якістю сільськогосподарської продукції на основі стандартизації

1.Стандарти на зернові культури. 
2.Вплив якості зерна на якість продукції переробки. Вимоги до якості. 3.Стандарти на посівні якості основних зернових культур.
4. Стандарти на цукрові буряки. 
Самостійне вивчення

1.Оцінювання якості за стандартами різних олійних культур.
2. Стандарти на картоплю насіннєву і продовольчо-технічного призначення. 
3.Допустимі дози нітратів.

4.Стандарти на корми рослинного походження.

Заняття 11. 

Практичне заняття З. Оцінка якості зерна порівняно з базисними кондиціями, проведення перерахунку якості зерна в залікову масу.

Заняття 12. 

Практичне заняття 4. Оцінка якості сировини цукрових буряків. Визначення натуральної скидки на забрудненість. Визначення розмірів надбавок з урахуванням цукристості.

Заняття 13. 

 Тема 11. Управління якістю продукції тваринництва на основі стандартизації
1.Визначення якості м’яса. 
2.Стандарти на худобу і птицю.
3. Вимоги Держстандарту до якості молока.

4. Вимоги Держстандарту до яєць курячих харчових, експертиза і сортування яєць за категоріями. 
Самостійне вивчення. 

1.  Санітарне оцінювання яєць під час виявлення вад. 

2.Вимоги Держстандарту до якості меду.

3. Ветеринарно-санітарні вимоги під час торгівлі медом на ринках. 

4.Методи відбору проб меду для лабораторних досліджень.  Вимоги національного стандарту до якості молока.
Заняття 14. 

Тема 12. Система управління якістю сільськогосподарської продукції

1.Поняття і сутність управління якістю. 
2.Наукові основи і принципи управління якістю. 
3. Ефективність впровадження системи управління якістю.
4. Економічні показники поліпшення якості продукції.

Заняття 15.

Тема 15. Сертифікація продукції

1. Суть сертифікації. Основні поняття, терміни і визначення.

2. Сприяння сертифікації внутрішній та зовнішній торгівлі. 
3. Застосування сертифікації в різних країнах.
Самостійне вивчення.

1. Суть атестації   продукції в різних країнах. 
2. Правові основи сертифікації.

Заняття 16. 
Практичне заняття 5. Оформлення сертифіката або посвідчення про якість продукції.

4. Структура навчальної дисципліни

	Назви змістових модулів і тем
	Кількість годин

	
	Денна форма
	Заочна форма

	
	усього
	у тому числі
	Усього
	у тому числі

	
	
	Л
	П
	лаб
	с.р.
	
	л
	п
	лаб
	с.р.

	Модуль 1

	Тема 1. Вступ.  Суть, завдання стандартизації та перспективи розвитку 
	2
	2
	-
	-
	
	
	
	
	
	

	 Тема 2. Принципи, методи і напрями стандартизації


	2
	-
	-
	-
	2
	
	
	
	
	

	· Тема 3. Категорії, види стандартів та іншої нормативно-технічної документації  
	4
	2
	2
	-
	-
	
	
	
	
	

	

	4.Планування роботи із стандартизації. Розробка стандартів

	2
	2
	-
	-
	-
	
	
	
	
	

	· 5. Міжнародна система стандартизації 
	2
	2
	-
	-
	-
	
	
	
	
	

	6. Державний нагляд і правові основи стандартизації


	4
	2
	-
	-
	2
	
	
	
	
	

	7.Стандартизація засобів та методів вимірювання. Забезпечення єдності засобів та методів вимірювань
	2
	2
	-
	-
	-
	
	
	
	
	

	8.Метрологічна служба та її завдання
	2
	-
	-
	-
	2
	
	
	
	
	

	Всього за модулем 1
	20
	12
	2
	-
	6
	
	
	
	
	

	Модуль 2

	9. Якість сільськогосподарської продукції та її показники Контроль якості сільськогосподарської продукції

	6
	2
	2
	-
	2
	
	
	
	
	

	10.Управління якістю сільськогосподарської продукції на основі стандартизації

	8
	2
	4
	-
	2
	
	
	
	
	

	12. Управління якістю продукції тваринництва на основі стандартизації

	4
	2
	-
	-
	2
	
	
	
	
	

	13. Система управління якістю сільськогосподарської продукції

	2
	2
	-
	-
	-
	
	
	
	
	

	 14. Сертифікація продукції

	5
	2
	2
	-
	1
	
	
	
	
	

	Всього за модулем 2

	25
	10
	8
	-
	7
	
	
	
	
	

	Всього з дисципліни
	45
	22
	10
	-
	13
	
	
	
	
	


5. Теми практичних  занять

	№

з/п
	Назва теми
	Кількість

годин

	1.
	Ознайомлення  з основними положеннями ДСС, правилами оформлення стандарту, змістом технічних умов і вимог на окремі види продукції. Вивчення категорій і видів стандартів

	2

	2.
	Екскурсія до лабораторії. Проведення оцінки якості продукції органолептичними методами за зовнішніми ознаками
	2

	3.
	Оцінка якості зерна порівняно з базисними кондиціями, проведення перерахунку якості зерна в залікову масу. 
	2

	4.
	Оцінка якості сировини цукрових буряків.  
	2

	5.
	Оформлення сертифіката або посвідчення про якість продукції
	2

	Всього годин
	10



                                     6. Самостійна робота

	№ з/п
	Питання, що виносяться на самостійне вивчення


	Кількість

годин

	1. 
	Тема. Принципи, методи і напрями стандартизації

1.Принципи державної політики у сфері стандартизації. 
2.Сутність і взаємозв’язок основних методів стандартизації. 
3.Терміни і визначення основних понять у галузі стандартизації.
4.Актуальні проблеми стандартизації. 
5.Теоретична основа сучасної стандартизації - система переважних чисел і параметричні ряди.

	2

	2. 
	Тема. 
Система організацій та установ стандартизації

1.Основні завдання Держстандарту України і система його служб. 
2.Органи стандартизації та їх функції.

3.Схема державної стандартизації в Україні. 

	2



	3. 
	Тема. Метрологічна служба та її завдання

1. Завдання та функції метрології. Основні нормативні документи з метрологічного забезпечення. Метрологічне забезпечення точності та єдності вимірювань.

2. Структура і основні функціональні обов’язки метрологічних установ підприємств. Технічна база метрологічного забезпечення.

3. Державний метрологічний контроль і нагляд.

	2

	4. 
	Тема. Якість сільськогосподарської продукції та її показники. Контроль якості сільськогосподарської продукції

1.Види контролю якості продукції за ступенем автоматизації, стадіями виробничого процесу, об’ємом контрольованої продукції, впливом на технологічний процес, надходженням продукції на контроль.
2.Умови приймання продукції за якістю для різних форм реалізації на основі сертифікації і складання актів приймання продукції чи комерційного. 
3. Обставини, за яких виникає необхідність проведення повторної перевірки якості або експертизи; порядок і строки проведення, виклик представника постачальника, порядок проведення і оформлення результатів.


	2

	5. 
	Тема 10.
 Управління якістю сільськогосподарської продукції на основі стандартизації 
1.Оцінювання якості за стандартами різних олійних культур.
2. Стандарти на картоплю насіннєву і продовольчо-технічного призначення. 
3.Допустимі дози нітратів.
4.Стандарти на корми рослинного походження.

	2

	6. 
	Тема. 

Управління якістю продукції тваринництва на основі стандартизації

1. Санітарне оцінювання яєць під час виявлення вад. 
2.Вимоги Держстандарту до якості меду.
3. Ветеринарно-санітарні вимоги під час торгівлі медом на ринках. 
4.Методи відбору проб меду для лабораторних досліджень.  
	2

	7. 
	Тема. Сертифікація продукції

1. Суть атестації   продукції в різних країнах. 

2. Правові основи сертифікації.


	1

	Разом
	13


             Залежно від особливостей теми викладач може видавати студентам різні види завдань самостійної роботи:
·  переробка інформації, отриманої безпосередньо на лекційних, практичних і семінарських заняттях;
· робота з відповідними підручниками, довідковою літературою (стандартами) для самостійного вивчення окремих тем, питань із розробкою конспекту;

· написання рефератів, повідомлень;

· творчі завдання (проекти, есе, огляди, звіти тощо);

· виконання підготовчої роботи до  практичних занять;

· виконання індивідуальних практичних, розрахункових, графічних завдань;

· підготовка письмових відповідей на проблемні питання;

· виготовлення наочності.

     Викладач не обмежується у виборі інших завдань самостійної роботи за умови відповідності змісту завдання робочій навчальній програмі дисципліни.

7. Завдання для самостійної роботи здобувача
Основні завдання для самостійної роботи: 

1) попереднє опрацювання інформаційного забезпечення за кожним модулем (темою); 

2) підготовка до поточного контролю - розв’язання завдань самоконтролю за кожною темою; 

3) виконання тематики науково-дослідної роботи; 

4) підготовка до підсумкового контролю.
8. Індивідуальні завдання
Індивідуальне завдання виконується в межах годин, відведених для самостійної роботи студента і передбачає:

І. Опрацювання літератури за темою та підготовка звіту, що має такий зміст і структуру:

Вступ
1. Розкриття теоретично-економічних аспектів проблеми, методів і напрямів  стандартизації.
2. Коротка характеристика змісту  стандарту, перевірка відповідності  продукції обов’язковим вимогам. 
3. Резерви і шляхи удосконалення економічної ефективності стандартизації  за результатами дослідження, аналіз фактичних  та статистичних даних.

Висновки

Список використаної літератури та інформаційних джерел

                           Обсяг ІНДЗ – 5-6 сторінок формату А-4.
9. Теми індивідуальних завдань
1. Фактори, що впливають на якість продукції.

2. Теоретична основа сучасної стандартизації - система переважних чисел та параметричні ряди.
3. Суть, завдання стандартизації та перспективи розвитку.  

4. Суть комплексної системи стандартизації, її роль у розвитку народного господарства держави.

5. Стандартизація - основа нормування якості продукції. Економічна ефективність її в народному господарстві.

6. Категорії стандартів, сфера їх дії, об’єкти державної, галузевої стандартизації на підприємствах. 
7. Види стандартів і технічних умов, їх призначення та склад. 
8. Коротка характеристика змісту основних видів стандартів. 
9. Структура стандартів.
10. Стандартизація штрихового кодування продукції.
11. Органи стандартизації та їх функції.
12. Планування робіт із стандартизації на різних рівнях: державному галузевому, на підприємствах.

13. Порядок розроблення, затвердження і впровадження стандартів. Реєстрація, строки перевірки і перегляд стандартів. Відміна стандарту.

14. Розділи стандартів, їх нумерація. Порядок затвердження стандартів.
15. Принципи міжнародної стандартизації, метрології і якості. Роль стандартизації в розвитку міжнародних економічних, торгових і науково-технічних відносин між країнами.
16. Міжнародні організації в галузі стандартизації, метрології і якості. Міжнародні стандарти. Порядок розроблення і оформлення міжнародних стандартів ISO. Організаційна структура ISO.
17. Міжнародна організація законодавчої метрології - МОЗМ.
18. Європейська організація по контролю за якістю - ЕОКЯ.
19. Завдання та функції метрології. Основні нормативні документи з метрологічного забезпечення. Метрологічне забезпечення точності та єдності вимірювань.

20. Структура і основні функціональні обов’язки метрологічних установ підприємств. Технічна база метрологічного забезпечення.

21. Державний метрологічний контроль і нагляд.

22. Вимоги до якості залежно від призначення продукції.
23. Причини природних втрат при зберіганні зерна і заходи щодо їх попередження та зниження.
24. Ступінь пошкодження картоплі шкідниками, хворобами.
25. Ступінь пошкодження зерна  шкідниками, хворобами.
26. Поняття про стандартну, нестандартну картоплю та відходи продукції.

27. Поняття про товарні сорти і партії продукції на прикладі молока заготівельного.
28. Допустимі відхилення (допуски) від вимог стандарту за розміром і якістю продукції.

29. Види контролю залежно від дефектів продукції: суцільний, вибірковий, руйнівний  і неруйнівний на прикладі яєць курячих харчових.

30. Методика відбору вихідного, середнього зразка, проби на прикладі зерна.

31. Умови приймання продукції за якістю для різних форм реалізації на основі сертифікації і складання акта приймання продукції чи комерційного акта.
32. Обставини, за яких виникає необхідність проведення повторної перевірки якості або експертизи; порядок і строки проведення, виклик представника постачальника.

33. Оцінка якості за стандартами різних олійних культур. Вимоги до якості.

34. Стандарти на картоплю насіннєву і продовольчо-технічного призначення. 

35. Поділ продовольчої картоплі за якістю на стандартну, нестандартну, брак та відходи.

                           Тематика науково-дослідної роботи

1. Дослідження допустимих доз нітратів в партії картоплі та овочів.

2. Дослідження дотримання вимог при  заготівлі картоплі для переробки на крохмаль і спирт.

3.Стандарти на корми рослинного походження. Дослідження дотримання вимог  стандарту до сінажу, силосу, сіна.

4.Дослідження дотримання вимог стандарту до якості молока. Класифікація та асортимент молока залежно від жирності, кислотності, бактеріальної засміченості і термічної обробки.

5.Вимоги стандарту до яєць курячих харчових.
6.Економічні показники поліпшення якості продукції.

7.Вимоги до якості меду. Дослідження в изначення натуральності та зрілості меду.

8.Суть атестації   продукції в різних країнах. 

      9.Правові основи сертифікації.

     10. Дослідження дотримання вимог стандарту до якості зерна пшениці, жита, ячменю.

10. Методи навчання
        При викладанні навчальної дисципліни «Основи стандартизації і сертифікацїі»  використовуються інформаційно-ілюстративний та проблемний методи навчання із застосуванням:

· лекцій з мультимедійним забезпеченням; 
· дискусійного обговорення проблемних питань;
· аналітичних завдань;

· ситуаційних завдань;

· друкованих роздаткових матеріалів;
· виконання індивідуального навчально-дослідного завдання.

   Під час лекційного курсу застосовуються:
· дискусійне обговорення проблемних питань;

· технічні засоби навчання: мультимедійна установка, відеофільми,
· презентації;

· роздатковий матеріал: тести для контролю знань, конспекти лекцій, стандарти на продукцію, методів контролю, основоположні;

· наочні посібники;
· бесіда з використанням  набутих знань.

На практичних заняттях застосовуються:

· ситуаційні завдання (проблемні ситуації), виробничі ситуації, аналіз конкретних ситуацій, імітаційні вправи;

· ігрові методи (ділова гра, розігрування ролей, ігрове проектування) 

· дидактичні матеріали, наочність, роздатковий матеріал;
· технічні засоби навчання: мультимедійна установка, відеофільми;

· медіа технології;
· тестові завдання.

11. Засоби діагностики результатів навчання
 та методи їх демонстрування 
Вимоги до засобів діагностики, критерії та процедури оцінювання навчальних досягнень формуються згідно з Положенням про організацію атестації здобувачів  освіти Горохівського коледжу ЛНАУ, Положенням про організацію освітнього процесу. 

Інформаційною базою для формування засобів діагностики є система компетентностей, що передбачена даною програмою. Засобами оцінювання та методами демонстрування результатів навчання є:

•
залік;

•
стандартизовані тести;

•
наскрізні проекти;

•
командні проекти;

•
аналітичні звіти, реферати, есе;

•
розрахункові та розрахунково-графічні роботи;

•
презентації результатів виконаних завдань та досліджень, індивідуальних завдань;

•
студентські презентації та виступи на наукових заходах;

•
 завдання на лабораторному обладнанні,  реальних об’єктах тощо;

•
інші види індивідуальних та групових завдань.
            12. Форми поточного та підсумкового контролю
Система оцінювання сформованих компетентностей у студентів враховує види занять, які згідно з програмою навчальної дисципліни передбачають лекційні, лабораторно-практичні заняття, а також виконання самостійної роботи. Оцінювання сформованих компетентностей у студентів здійснюється за чотирьохбальною системою. 
Відповідно до «Положення про організацію освітнього процесу у Горохівському коледжі ЛНАУ» контрольні заходи включають:

поточний контроль, що здійснюється протягом семестру під час проведення лекційних, практичних, семінарських занять;
модульний контроль, що проводиться з урахуванням поточного контролю за відповідний змістовий модуль і має на меті інтегровану оцінку результатів навчання студента після вивчення матеріалу з логічно завершеної частини дисципліни – змістового модуля;

підсумковий/семестровий контроль, що проводиться у формі семестрового диференційного заліку, відповідно до графіку навчального процесу.
Успішність студента оцінюється шляхом проведення  поточного, модульного та підсумкового контролю (заліку). Дані про успішність студента заносяться викладачем у «Журнал обліку відвідування занять та контролю успішності студентів»,  «Залікову відомість» та «Залікову книжку» відповідно до вимог, передбачених що до цих документів.

Поточний контроль з даної навчальної дисципліни проводиться в таких формах:

· активна робота на лекційних заняттях;

· активна участь у виконанні лабораторно-практичних завдань;

· активна участь у дискусії та презентації матеріалу на семінарських

· заняттях;

· проведення поточного тестування;

· проведення письмової контрольної роботи;

· експрес-опитування;
· написання і захисту індивідуального творчого завдання (проекту),
·  виконання тестових  контрольних завдань,
·  розв'язання задач, 

· шляхом перевірки самостійного виконання практичних завдань; 

· захист проектів, есе, рефератів за заданою тематикою; 
· проведення диктанту за лекційним матеріалом.

     Модульний контроль проводиться у формі тематичних атестацій (на основі виведення середнього балу по поточних оцінках, оцінках за виконання лабораторно-практичних робіт та тестових і контрольних завданнях).  Модульний контроль може проводитися у формі виконання модульних тестових контрольних робіт. Мінімальна кількість правильних відповідей студента на тестове завдання змістового модуля чи модуля, що дозволяє оцінити результати тестування позитивно (тобто "задовільно" або "зараховано"), має бути більше 60% від загальної кількості запитань тестового завдання.

           Підсумковий/семестровий контроль проводиться у формі заліку.      Підсумковий контроль (залік) – здійснюється за контрольною тестовою програмою або завданнями на залік.
13. Порядок проведення поточного та підсумкового

 оцінювання знань студентів

       Поточний контроль, проміжна та підсумкова атестація за відповідними предметами, що дозволяє оцінити набуті компетенції проводиться відповідно до вимог ««Положення про організацію освітнього процесу у Горохівському коледжі ЛНАУ». Апробація результатів досліджень на наукових конференціях. Публікація результатів досліджень. 
      Поточний контроль проводиться викладачем під час аудиторних занять. Основне завдання поточного контролю – перевірка рівня підготовки студентів до виконання конкретної навчальної роботи. Основна мета поточного контролю – забезпечення зворотнього зв’язку між викладачем та студентами у процесі навчання, забезпечення управління навчальною діяльністю студентів. Інформація, отримана в процесі поточного контролю, використовується як викладачем – для коригування методів і засобів навчання, так і студентами – для самоаналізу та самооцінки своєї навчальної діяльності. 

       Рекомендується застосовувати на всіх лабораторно-практичних  заняттях види об’єктивного контролю теоретичної підготовки та контролю засвоєння практичних навичок у вигляді тестування, письмової контрольної роботи та усного опитування. При засвоєнні кожної теми за поточну навчальну діяльність студенту виставляються оцінка за чотирибальною шкалою.    

     Оцінювання знань студента під час семінарських і лабораторно-практичних занять та виконання індивідуальних завдань проводиться за такими критеріями:
· розуміння, ступінь засвоєння теорії та методології проблем, що розглядаються;

· ступінь засвоєння фактичного матеріалу навчальної дисципліни;

· ознайомлення з рекомендованою літературою, а також із сучасною літературою з питань, що розглядаються;

· вміння поєднувати теорію з практикою при розгляді виробничих ситуацій, розв'язанні задач, проведенні розрахунків у процесі виконання індивідуальних завдань та завдань, винесених на розгляд в аудиторії;

· логіка, структура, стиль викладу матеріалу в письмових роботах і при виступах в аудиторії, вміння обґрунтовувати свою позицію, здійснювати узагальнення інформації та робити висновки;

· арифметична правильність виконання індивідуального та комплексного розрахункового завдання.

      Максимально можливий бал за конкретним завданням ставиться за умови відповідності індивідуального завдання студента або його усної відповіді всім зазначеним критеріям. Відсутність тієї або іншої складової знижує кількість балів. 
       При оцінюванні індивідуальних завдань увага також приділяється якості, самостійності та своєчасності здачі виконаних завдань викладачу, згідно з графіком навчального процесу. Якщо якась із вимог не буде виконана, то бали будуть знижені.
Дисципліна містить і змістовний модуль, який охоплює матеріал усіх тем та завершується підсумковим контролем – заліком. Згідно навчальної програми дисципліна «Основи стандартизації і сертифікації» завершується заліком за умови: 

♦ виконання та захисту всіх тем лабораторно- практичних занять; 

♦ виконання самостійної роботи;

♦ відсутності негативних оцінок за модульний контроль;

♦ відпрацювання пропущених  лабораторно-практичних занять.
14. Критерії оцінювання знань студентів

Проведення заліку з курсу - це  метод контролю знань студентів з навчального курсу «Основи стандартизації і сертифікації». Результати заліку оцінюються за чотирибальною системою:
Оцінки "відмінно» заслуговує студент, який показав систематичне повне та глибоке знання  змісту питань навчального матеріалу не тільки в обсязі матеріалу лекцій та практичних і семінарських занять, але й матеріалів, рекомендованих для самостійної роботи, а також додаткової літератури. При цьому студент повинен продемонструвати вміння аналізувати   інформацію,   проявити   творчі   здібності   в   розумінні матеріалу.
Оцінки "добре" заслуговує студент, який показав належне знання навчальної програми курсу, виконав усі завдання, при цьому допустив незначні помилки і мав невеликі недоліки. Як правило, оцінка 'добре" ставиться студентам, які показали систематичний характер знань з дисципліни, повністю освоїли навчальний матеріал, орієнтуються у вивченому матеріалі, вміють самостійно робити висновки та показали належний рівень знань рекомендованої літератури, але у відповіді є деякі неточності.
Оцінки "задовільно" заслуговує студент, який показав знання основних положень матеріалу навчальної програми курсу в обсязі, необхідному для подальшого навчання і професійної діяльності. Студент повинен відповісти на основні питання завдання, показати знання рекомендованої літератури, вміння аналізувати зміст питання. Можливі деякі помилки не принципового характеру, відповіді не повні, не послідовні, не вміє аргументувати свої думки.
Оцінка "незадовільно" виставляється студентам, які не могли показати необхідний рівень знань,  допустили значні помилки або взагалі не виконали завдання. Студент має розрізнені безсистемні знання, не вміє виділити  головне і другорядне, допускає помилки у визначеннях і поняттях,  змінює їх зміст, невпорядковано висловлює матеріал. 
15. Методичне забезпечення

1. Навчальна типова програма дисципліни.

2. Робоча навчальна програма дисципліни.

1. Навчально-методичні картки (плани) занять.
2. Конспект лекцій з дисципліни.
3. Завдання для виконання контрольних робіт з дисципліни «Основи стандартизації і сертифікації».
4. Методичні рекомендації та завдання для виконання практичних робіт з дисципліни «Основи стандартизації і сертифікації».

5. Інструкційні картки для виконання лабораторно-практичних занять. 

6. Посібник самостійного вивчення з дисципліни «Основи стандартизації і сертифікації».
7. Мультимедійне забезпечення лекційних занять.

8. Завдання для заліку.

9. Контрольні завдання до практичних занять.

10. Тести для контролю знань з дисципліни.

11. Навчальні наочні посібники, стандарти основоположні, на продукцію, методів контролю. 

Як джерела інформації при вивчені дисципліни «Основи стандартизації і сертифікації» викладач рекомендує здобувачам освіти доступні для них:

-
друковані видання (рекомендована література);

-
електронні видання;

-
аудіо- та відеозаписи;

-
інші  матеріали та джерела інформації (нормативні документи, стандарти основоположні, на продукцію, методів контролю, правил приймання).

       Офіційний веб-сайт Горохівського коледжу ЛНАУ http:// www.gklnau.at.ua містить інформацію про освітню  програму.

-
Бібіліотека Горохівського коледжу ЛНАУ; 

-
Матеріали навчально-методичного забезпечення робочої програми програми викладені на навчально-інформаційному порталі методичного кабінету  Горохівського коледжу ЛНАУ. 

Читальний зал забезпечений вільним доступом до мережі Інтернет.
16. Рекомендована література

Основна

1. Боженко Л. І. Метрологія, стандартизація, сертифікація та акредитація. - Львів: Афіша, 2004.

2. Подпрятов Г.І. Основи стандартизації, управління якістю та сертифікації продукції рослинництва. - Київ : Арістей, 2006.

3. Пронева Н.К. Основи стандартизації і сертифікації : навч. посіб. - Київ, 2008.

4. Дерев’янко Ю.П. та ін. Стандартизація продукції тваринництва. - НМЦ, 2007.
5. Сукач М.К. Основи стандартизації: навчальний посібник. – К.: Видавництво Ліра-К, 2017.- 324 с.

                                                 Додаткова

     6.  Топольник В.Г., Котляр М.А. Метрологія, стандартизація, сертифікація і управління якістю: Навчальний посібник. - Донецьк: ДонДУЕТ, 2006. -  211 с.

      7.   Шаповал М.І. Основи стандартизації, управління якістю і сертифікації. Київ : УФІМБ, 1998.

Інформаційні ресурси

1. Про стандартизацію: Закон України від 15.01.2015 р. № 124-VIII.

2. ДСТУ 3498-96. Державна система стандартизації.

3. ДСТУ 1.5-2004. Міждержавна система стандартизації. Правила та рекомендації.

4. ДСТУ 3145-95. Штрихове кодування.

5. ДСТУ 3662-97. Державний стандарт на молоко.

6. ДСТУ 3768:2010. Державний стандарт на пшеницю.

7. ДСТУ 3769-98. Державний стандарт на ячмінь.

8. ДСТУ 2296-93. Національний знак відповідності. Форма, розміри, технічні вимоги та правила застосування.

9. ДСТУ 2496-94. Сертифікація. Основні поняття. Терміни та визначення.
10. Національна стандартизація.

11. Сертифікація УКРСЕПРО.
12. Журнал “Тваринництво України”.

13. Журнал “Ефективні корми та годівля”.

14. Журнал “Ефективне тваринництво”.

15. Журнал “Агросвіт України”.
      16.Офіційний сайт Департаменту технічного регулювання України.
      17.Сайт методичного кабінету Горохівського коледжу ЛНАУ.
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