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1. Опис навчальної дисципліни

	Найменування      показників
	Галузь знань, напрям підготовки, освітньо-кваліфікаційний рівень
	        Характеристика  навчальної дисципліни

	
	
	денна форма навчання

	Кількість кредитів – 2
	Галузь знань

20 Аграрні науки та продовольство,

 0901 "Сільське господарство
   і лісництво  "______
 (            (шифр і назва)
	Нормативна



	
	
	

	Модулів – _2_
	Спеціальність (професійне
спрямування):
_204  «Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва»

ОПП «Виробництво і пере-_ _робка продукції  тваринниц-  _тва»______________________

(шифр і назва)
	Рік підготовки:

	
	
	       1-й
	

	Індивідуальне науково-дослідне завдання – реферат
	
	              Семестр

	Загальна кількість годин – 60
	
	
	2-й

	
	
	       Лекції

	Тижневих годин для денної форми 
навчання:

аудиторних  –  3_
самостійної роботи студента – _2_
	Освітньо-кваліфікаційний     рівень:
молодший спеціаліст


	
	16 год.

	
	
	     Практичні

	
	
	
	12 год.

	
	
	    Самостійна робота

	
	
	
	32 год.

	
	
	Індивідуальні завдання:

	
	
	            -

	
	
	Вид контролю:


	
	
	---------
	    залік


            Примітка.
                Мова навчання та оцінювання – українська.
Співвідношення кількості годин аудиторних занять до самостійної роботи становить:

для денної форми навчання – 46,6% : 53,4% .
Галузь використання
                         Робоча програма призначена для: 

·  реалізації компетентнісного підходу при формуванні структури та змісту дисципліни; 

· визначення інформаційної бази для формування засобів діагностики; 

· внутрішнього та зовнішнього контролю якості підготовки фахівців; 

· акредитації освітньої програми за спеціальністю. 

           Робоча програма встановлює: 
· форму підсумкового контролю; 

· базові дисципліни та дисципліни, що забезпечуються; 

· результати навчання за дисципліною та їх відповідність компетентностям; 

· тематичний план та розподіл обсягу за видами навчальної діяльності; 

· завдання для самостійної роботи здобувача; 

· вимоги до засобів діагностики, методи та критерії оцінювання навчальних досягнень; 

· вимоги до комплексу навчально-методичного забезпечення навчальної дисципліни; 

· рекомендовані джерела інформації. 

2. Мета та завдання навчальної дисципліни
Дисципліна “Вступ до спеціальності” займає важливе місце у підготовці техніка-технолога з виробництва та переробки продукції тваринництва. Яким би шляхом не йшло людство, яким би не був соціальний устрій - продукти харчування були і завжди залишатимуться найважливішим чинником соціального розвитку і незалежності будь-якої держави.

Формування багатоукладної економіки країни, розвиток різних форм господарювання, науково-технічного прогресу, широкого впровадження інформа -ційних технологій вимагають відповідного кадрового забезпечення, а отже, значно- го підвищення рівня професійної підготовки кваліфікованих фахівців, її фунда -менталізації та гнучкості з метою задоволення потреб ринку та сприяння праце -влаштування випускників.
Мета навчальної дисципліни:

- ознайомити студентів із значенням і роллю тваринництва у вирішенні продовольчої програми країни;

- розглянути етапи розвитку тваринництва і переробної промисловості;

- вивчити базові поняття із зоотехнології;

- розширити кругозір студентів про структуру аграрної освіти, особливості організації навчального процесу в коледжі;

- дати студентам загальні відомості про професійне спрямування майбутніх випускників, об’єкти професійної діяльності.

Після вивчення дисципліни студент повинен 
знати:

- значення тваринництва в економіці країни, етапи розвитку тваринництва і переробної промисловості, зв’язок зоотехнії з біологією і економікою;

- організацію технологічного процесу при виробництві і переробці продукції тваринництва;

- структуру аграрної освіти;
- загальні вимоги до фахівця з виробництва і переробки тваринницької продукції.

уміти:

- орієнтуватись у технологічних термінах;

- користуватись спеціальною літературою;

- грамотно вести конспект; 
- готуватися до занять;

- оволодівати навичками самостійної роботи.
Перелік компетентностей, які  формуються при вивченні дисципліни:

-  загальні: здатність до аналізу і синтезу, базові загальні знання, навики управління інформацією, здатність застосовувати знання на практиці, дослідницькі навики і уміння, здатність до навчання, здатність працювати самостійно;

- глобальні: здатність критично мислити і генерувати креативні ідеї та вирішувати важливі проблеми на інноваційній основі, знання особливостей та тенденцій розвитку об’єкту та предмету дослідження;

- спеціальні (фахові): розуміння основ годівлі сільськогосподарських тварин, оцінка розвитку галузей тваринництва, порівняльна оцінка базових та інноваційних технологічних процесів. 

Результати навчання, визначені освітньою програмою підготовки та сформовані компетенції достатні для вирішення певного класу завдань професійної діяльності та подальшого навчання за освітньою програмою

	Програмні компетентності

	1
	2

	Інтегральна 
	Здатність розв’язувати типові спеціалізовані задачі  та практи -чні проблеми з даної дисципліни, прийняття самостійних правильних рішень під час розгляду наукових і виробничо-господарських завдань для одержання високих кінцевих результатів  в професійній діяльності або у процесі навчання, що передбачає застосування положень і  методів відповідної науки і характеризується певною невизначеністю умов.

	Ключові

(загальні) 
	1. Здатність до аналізу і синтезу.

2. Знання та розуміння предметної області та розуміння професії.

3. Здатність розуміти ситуацію, досягати успіху у фаховій діяльності.

4. Здатність до саморегуляції, ведення здорового способу життя, здатність до адаптації та дії в новій ситуації.

5. Здатність до вибору стратегії спілкування; здатність працювати в команді; навички міжособистісної взаємодії.

6. Здатність оцінювати та забезпечувати якість виконуваних робіт.

7. Прагнення до збереження навколишнього середовища

8. Здатність управляти інформацією: до пошуку, оброблення та аналізу інформації з різних джерел.

9. Володіння основними методами збереження здоров’я та працездатності виробничого персоналу.

10. Навички використання інформаційних та комунікаційних технологій. 

11. Здатність застосовувати знання в практичних ситуаціях.

12. Здатність працювати самостійно.

13. Здатність до самонавчання, саморозвитку і самоадаптації.

	Професійні

(фахові)
	1. Здатність до успішної професійної діяльності з обов’язко -вим дотриманням усіх обов’язкових вимог стандартів, нормативних документів, технологічних інструкцій. 
2.  Здатність прийняття самостійних правильних рішень під час розгляду наукових і виробничо-господарських завдань для одержання високих кінцевих результатів. 
3.  Здатність застосовувати знання в виробничо-технологіч -ній діяльності.
4. Здатність застосовувати знання в організаційно-управлін -ській діяльності.

5. Здатність застосовувати знання у проектно-конструктор -ській діяльності.

6. Здатність здійснити порівняльну оцінку базових та іннова -ційних технологічних процесів. 
7. Здатність використовувати професійно-профільні знання й практичні навички для забезпечення контролю за правиль -ністю використання нормативної документації. 
8. Здатність ефективно вирішувати професійні завдання з обов’язковим урахуваннями обов’язкових вимог норматив -них документів, стандартів.
9.  Здатність аналізувати виробничі ситуації, приймати оптимальні рішення щодо виконання технологічних процесів і розроблення складу і технологій виготовлення конкурентоспроможних м’ясних продуктів.
10.  Здатність, користуючись технологічними ін​струкціями і стандартами, що діють в галузі, своєчасно доводити до ві​дома працівників виробництва нормативно-технологічну документацію.

11.  Здатність здійснювати аналіз економічної ефективності діючих та нових технологій у тваринництві.
12.  Здатність здійснення обмежених управлінських функцій та прийняття рішень у звичних умовах з елементами неперед -бачуваності.


3. Передумови для вивчення дисципліни
Перелік  дисциплін, які мають бути вивчені раніше, відповідно до формату, визначеного методичною радою вищого навчального закладу:

- цикл гуманітарної та соціально-економічної підготовки.

      У результаті вивчення нормативної частини циклу  математичної та природ -ничо-наукової підготовки студент повинен знати: фундаментальні розділи хімії, біології, математики, анатомії і фізіології сільськогосподарських тварин, безпеки життєдіяльності для засвоєння спеціальних дисциплін.

       Володіти ключовими компетентностями для особистої реалізації та розвитку, активного громадянського життя, соціальної єдності та можливості  працевлашту -вання: уміння вчитися, спілкуватися державною, рідною та іноземними мовами, математична і базові компетентності в галузі природознавства і техніки, інформаційно-комунікаційна, соціальна, громадянська, загальнокультурна, підприємницька і здоров'язбережувальна компетентності.  Вміти використовувати набуті знання у професійній діяльності.

Міждисциплінарні зв’язки, які забезпечують вивчення дисципліни:  

 хімія, фізика, математика, безпека життєдіяльності, інформатика і комп’ютерна техніка, біологія;

яких забезпечує навчальна дисципліна:

 технологія виробництва продукції бджільництва, технологія виробництва продукції свинарства, технологія вирощування риби, технологія виробництва молока і ялови -чини, технологія виробництва продукції кролівництва і звірівництва, технологія переробки продукції тваринництва з основами виробничої санітарії, організація виробничої і бізнес діяльності, технологія виробництва продукції вівчарства.

Молодший спеціаліст технік-технолог  має бути підготовленим до активної творчості, що сприяла б прогресу суспільного розвитку, має генерувати нові ідеї та приймати професійні рішення. Інтегративні процеси взаємозв’язку загальноосвітніх і спеціально-технічних дисциплін відіграють важливу роль у підвищенні рівня теоретичних знань студентів з питань, які є спільними для певного циклу дисциплін, а також у підвищенні рівня професійної компетентності молодшого спеціаліста з технології виробництва та переробки продукції тваринництва.

4. Програма навчальної дисципліни
Модуль I
Тема 1: Вступ
Значення, зміст, теоретичні основи дисципліни. Роль тваринництва у вирішенні продовольчої програми країни. Підготовка техніка-технолога і його роль у виробництві та переробці продукції тваринництва. Об’єкти професійної діяльності.

Тема 2: Етапи розвитку тваринництва
Тваринний світ як об’єкт пильної уваги первісної людини. Одомашнювання сільськогосподарських тварин. Тваринництво в добу середньовіччя. Розвиток тва -ринництва в епоху Відродження і реформації. Тваринництво в XX столітті. Переробна промисловість в різні етапи розвитку тваринництва.
Тема 3: Виробництво і переробка продукції тваринництва в роки незалежної України

Стан, проблеми і перспективи виробництва і переробки продукції тваринництва в роки незалежної України. Етапи реформування аграрного сектору економіки.

Вивчення основних законодавчих документів, спрямованих на підвищення племінних і продуктивних якостей тварин, підвищення економічності та конкурентоспроможності галузі.

Тема 4: Біологія і зоотехнія

Диференціація наук біологічного комплексу. Використання в зоотехнії морфологічних методів дослідження. Роль біохімії і фізіології в підвищенні продуктивності тварин. Еволюційне вчення і генетика сільськогосподарських тварин - основа їх вдосконалення.

Вивчення основних зоотехнічних термінів.
Тема 5: Організація технологічного процесу при виробництві та переробці продукції тваринництва
Будівництво тваринницьких приміщень, цехів по виробництву і переробці продукції, їх стандартизація, електрифікація і обладнання.

Корми і годівля тварин. Механізація і автоматизація технологічних процесів в тваринництві та переробній промисловості. Техніка безпеки в тваринництві і на переробних підприємствах.

Вивчення правил техніки безпеки під час роботи з тваринами і  технологі -чним обладнанням. 

Тема 6: Економіка тваринництва
Вплив економіки на розвиток зоотехнії. Економічна ефективність тваринництва. Рентабельність тваринництва і економічні проблеми підвищення її ефективності. Структура агропромислового комплексу України.

Тема7: Розвиток тваринництва та переробної промисловості в регіоні

Характеристика розвитку тваринництва та переробної промисловості в регіоні. Досвід найкращих підприємств по виробництву і переробці продукції тваринництва.

Ознайомлення з технологією виробництва продукції тваринництва сільськогосподарських підприємств.

Ознайомлення з технологічними процесами на переробних підприємствах.

Тема 8: Аграрна освіта в Україні

Навчальний період для підготовки молодших спеціалістів, бакалаврів, магістрів у вищих навчальних закладах, які готують фахівців з виробництва та переробки продукції тваринництва. Навчальний рік, навчальний семестр, заліково-екзаменаційна сесія. Види занять, які використовуються у навчальному процесі. Організація самостійної роботи студентів. Підготовка рефератів з окремих тем, курсових робіт з навчальних дисциплін. Проміжна атестація студентів, її особистості на різних курсах. Захист практики. Державні іспити. Основні критерії оцінки знань студентів. Навчальний план, його структура. Галузевий стандарт вищої освіти. 
Тема 9: Сучасна спеціальність. Сучасний фахівець з виробництва і переробки продукції тваринництва
Кваліфікаційна характеристика сучасного фахівця. Професійне призначення, первинні посади, виробничі функції та типові задачі діяльності техніків-технологів. Освітні та кваліфікаційні вимоги до випускників вищих навчальних закладів у вигляді переліку здатностей та умінь вирішувати задачі діяльності. Спеціалізації із спеціальності “Виробництво та переробка продукції тваринництва”. Техніка пошуку роботи.
5. Структура навчальної дисципліни
	Назви змістових модулів і тем
	    Кількість годин

	
	      денна форма

	
	усього 
	у тому числі

	
	
	  л
	   п
	лаб. 
	с.р.

	1
	    2
	 3
	   4
	  5
	  6

	Модуль I

	Тема 1. Вступ
	    4
	 2
	
	
	  2

	Тема 2. Етапи розвитку тваринництва
	    6
	 2
	
	
	  4

	Тема 3. Виробництво і переробка продукції тваринництва в роки незалежної України
	    6
	 2
	   
	
	  4


	1
	     2
	  3
	   4
	   5
	  6

	Тема 4. Біологія і зоотехнія
	    8
	  2
	   2
	
	  4

	Тема 5. Організація технологічного процесу при виробництві і переробці продукції тваринництва
	    8
	  2
	   2
	
	  4

	Разом годин за модулем
	    32
	 10
	   4
	  0
	 18

	Модуль II

	Тема 6. Економіка тваринництва
	     3
	  
	   
	
	  3

	Тема 7. Розвиток тваринництва та переробної промисловості в регіоні
	     14
	  2
	   8
	
	  4

	Тема 8. Аграрна освіта в Україні
	     5
	  2
	
	
	  3

	Тема 9. Сучасна спеціальність. Сучасний фахівець з виробництва і переробки продукції тваринництва
	     6
	  2
	
	
	  4

	Разом годин за модулем
	28
	  6
	   8
	  0
	 14

	Разом годин за семестр
	     60
	 16
	  12
	  0
	 32


6. Теми лекційних занять
	№

п/п
	Назва теми
	Кількість годин

	1
	2
	 3

	1.
	Вступ
	  2

	2.
	Етапи розвитку тваринництва
	  2

	3.
	Виробництво і переробка продукції тваринництва в Україні
	2

	4.
	Біологія і зоотехнія
	2

	5.
	Організація технологічного процесу при виробництві та переробці продукції тваринництва
	2

	6.
	Розвиток тваринництва та переробної промисловості в регіоні
	2

	7.
	Аграрна освіта в Україні
	2

	8.
	Технік-технолог – сучасний фахівець з виробництва і переробки продукції тваринництва 
	2

	Всього годин
	 16


7. Теми практичних занять
	№ 
п/п
	Назви теми
	       Кількість
            годин

	1
	2
	3

	   1.
	Вивчення основних зоотехнічних термінів
	       2

	   2.
	Вивчення правил техніки безпеки під час роботи з тваринами і технологічним обладнанням
	       2

	   3.
	Ознайомлення з технологією виробництва продукції тваринництва в сільськогосподарських підприємст -вах
	       4

	   4.
	Ознайомлення з технологічними процесами на пере -робних підприємствах
	      4

	Всього годин
	      12


8. Самостійна робота
	№
 п/п
	Питання, що виносяться на самостійне вивчення


	Кількість годин

	   1
	2
	3

	   1.
	Роль тваринництва у вирішенні продовольчої програми країни
	2

	   2.
	Тваринництво в добу середньовіччя
	2

	   3.
	Тваринний світ як об’єкт пильної уваги первісної людини
	2

	   4.
	Одомашнювання сільськогосподарських тварин
	4

	   5.
	Етапи реформування аграрного сектору економіки
	2

	   6.
	Диференціація наук біологічного комплексу
	2

	   7.
	Роль біохімії в підвищенні продуктивності тварин
	3

	   8.
	Стандартизація тваринницьких приміщень.
	1

	   9.
	Стандартизація цехів по переробці продукції тваринництва
	1

	  10.
	Електрифікація і обладнання тваринницьких приміщень, цехів по виробництву і переробці продукції тваринництва
	2

	  11.
	Вплив економіки на розвиток зоотехнії
	3

	  12.
	Розвиток тваринництва та переробної промисловості в державі
	4


	1
	2
	3

	  13.
	Галузевий стандарт вищої освіти
	3

	  14.
	Кваліфікаційна характеристика сучасного фахівця
	4

	Всього годин
	32


9. Індивідуальні завдання
Індивідуальне завдання виконується в межах годин, відведених для самостійної роботи студента і передбачає:

 опрацювання літератури за темою та підготовка реферату обсягом 5-6 сторінок формату А–4, що має такий зміст і структуру:
1. Вступ.

2. Розкриття теми.
3. Висновок.
4. Список використаної літератури та інформаційні джерела.
Теми індивідуальних завдань
1. Роль тваринництва у вирішенні продовольчої програми країни

2. Тваринництво в добу середньовіччя

3. Тваринний світ як об’єкт пильної уваги первісної людини

4. Одомашнювання сільськогосподарських тварин

5. Етапи реформування аграрного сектору економіки

6. Диференціація наук біологічного комплексу

7. Роль біохімії в підвищенні продуктивності тварин

8. Стандартизація тваринницьких приміщень.

9. Стандартизація цехів по переробці продукції тваринництва

10. Електрифікація і обладнання тваринницьких приміщень, цехів по виробництву і переробці продукції тваринництва

11. Вплив економіки на розвиток зоотехнії

12. Розвиток тваринництва та переробної промисловості в державі

13. Галузевий стандарт вищої освіти

14. Кваліфікаційна характеристика сучасного фахівця
10. Методи навчання
       У процесі навчання можна використовувати традиційні методи подачі інформації (читання лекцій, проведення практичних занять). Проте пріоритетними методами спілкування зі студентською аудиторією є інтерактивні. Серед них виділяються рольові ігри, вивчення та аналіз виробничих ситуацій, відвідування спеціалізованих виставок, проведення екскурсій на сільськогосподарські і переробні підприємства.
11. Методи контролю
Поточний контроль здійснюється у формі усного і письмового  опитування на практичних заняттях та лекціях, написання і захисту індивідуального творчого завдання, виконання тестових  контрольних робіт, розв'язання виробничих задач. Модульний контроль проводиться у формі виконання модульних тестових контрольних робіт. Мінімальна кількість правиль​них відповідей студента на тестове завдання модуля, що дозволяє оцінити результати тестування позитивно (тобто "задовільно" або "зараховано"), має бути більше 60 % від загальної кількості запитань тестового завдання.
 Підсумковий контроль (залік) – здійснюється у формі тестових контрольних робіт або комплексних контрольних запитань.
12. Критерії оцінювання знань студентів
Оцінювання результатів навчальної діяльності студентів здійснюється за національною чотирибальною шкалою:
Оцінки "відмінно" заслуговує студент, який показав систематичне та глибоке знання питань матеріалу не тільки в обсязі матеріалу лекцій та лабораторно-практичних занять, але й матеріалів, рекомендованих для самостійної роботи, а також додаткової літератури. При цьому студент повинен продемонструвати вміння аналізувати   інформацію,   проявити   творчі   здібності   в   розумінні матеріалу.
Оцінки "добре" заслуговує студент, який показав належне знання навчальної програми курсу, виконав усі завдання, при цьому допустив незначні помилки і мав невеликі недоліки. Як правило, оцінка  "добре" ставиться студентам, які показали систематичний характер знань з дисципліни, вміють самостійно робити висновки та показали належний рівень знання рекомендованої літератури.
Оцінки "задовільно" заслуговує студент, який показав знання основного матеріалу навчальної програми курсу в обсязі, необхідному для подальшого навчання і професіональної діяльності. Студент повинен відповісти на основні питання завдання, показати знання рекомендованої літератури, вміння аналізувати зміст питання. Можливі деякі помилки не принципового характеру.
Оцінку "незадовільно" виставляється студентам, які не могли показати необхідний рівень знань для подальшого навчання, допустили значні помилки або взагалі не виконали завдання.
13. Методичне забезпечення
Методичне забезпечення навчальної дисципліни „Вступ до спеціальності” включає:
· навчальна і робоча програми дисципліни;

· опорний конспект лекцій на паперовому носії;
· друкований роздатковий матеріал;
· пакет тестових завдань та задач для проведення модульного оцінювання рівня знань;
· комплексні екзаменаційні білети;
· пакет ККР у тестовій формі для проведення виміру залишкового рівня знань.
14. Рекомендована література
Основна
1. Василенко Д. Я., ,«Зоотехнічний словник».-К.: Головна редакція Української радянської енциклопедії, Київ, 1977.-578с.
2. Левченко В. І., Власенко В. М., «Історія і сучасність з 1931-2006 р.» - Біла Церква, 2006.

3. Рудик І. А,. Буштрук М. В., та ін., Навчальний посібник. «Розведення сільсько -господарських тварин». - К.: Аграрна освіта, 2009.-339с.
4. Свечин К. Б., «Введение в зоотехнию». - М.: Агропромиздат, 1986.

5. Стасенко Р. Ф., «Введение в зоотехнологию». - Корсунь-Шевченківський: ФЛП Майданенко И. С., 2010.

6. Якименко Т. П., Янишин Я. С., «Технологія переробки продукції тваринництва»: Навчальний посібник. - К.: Аграрна освіта, 2009.-231с.
7. Касянчук  В. В., Микитюк П. В., «Ветеринарно-санітарна експертиза з основами технології переробки продуктів тваринництва», В.: Нова книга. 2007.- 480 с.  
Допоміжна
1. Якубчак О. М., Хоменко В. І., «Ветеринарно-санітарна експертиза з основами      технології і стандартизації продуктів тваринництва», К.: Біопром, 2005.- 800 с.

2. Разанов С. Ф., Безпалий І. Ф., «Технологія виробництва продукції бджільництва», К.: Аграрна освіта, 2010.-277с.

3. Бала В. І., Донченко Т. А., «Технологія виробництва продукції кролівництва і звірівництва», В.: Нова книга, 2009. – 272 с.

4. Шерман І. М., «Ставове рибництво», К.: Урожай, 1994. – 336 с.

5. Штомпель М. В., Вовченко Б. О., «Технологія виробництва продукції вівчарства», К.: Вища освіта, 2005. – 345 с .

6. Василенко Д.Я., Меленчук О.Й., «Свинарство і технологія виробництва свинини», К.: Вища школа, 1996.

7. Демчук М. В., «Гігієна тварин»,К.: Урожай, 1996.-383с.
8. Острівний І.М., Батюжевський Ю.Н., «Птахівництво». –К.: Вища школа, 1981.- 312 с.
9. Рубан Ю. Д., Борщ О. В., «Скотарство і технологія виробництва та переробки молока і яловичини», К.: Мета, 2003.-368с.
10. Фахові журнали: «Тваринництво України», «Український пасічник», «М'ясна промисловість», «Ветеринарна медицина України».
15. Інформаційні ресурси
1.Адреси сайтів:
1.1.tessakv@gmaij.com
1.2.www.agribusiness.kiev.ua
1.3.http://vadohos.com
1.4.www.milkiland.ua
1.5.www.ukrmolprom.kiev.ua
1.6.info@agrosvit.org.ua
1.7. Сайт методичного кабінету Горохівського коледжу ЛНАУ
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