[bookmark: _GoBack]Теми лабораторних занять з дисципліни «Технологічне обладнання цехів по переробці продукції тваринництва»

	№
з/п
	Назва теми
	Кількість
Годин

	1.
	Вивчення будови, принципу дії, характерних несправностей вовчків і кутерів.

	2

	2.
	Вивчення будови, принцип дії шприців-дозаторів для виробництва ковбасних виробів. Вивчення будови, принципу дії термокамери для 
обробки ковбасних виробів.

	2

	3.
	Вивчення будови, принципу дії автоклава для стерилізації м’ясних консервів.
	2

	4.
	Вивчення будови, роботи і експлуатації сепараторів.
	2

	5.
	Вивчення будови, роботи і експлуатації пастеризаційно- охолоджувальної установки.
	2

	6.
	Вивчення будови, роботи і експлуатації масловиготовлювача безперервної дії.
	2

	7.
	Перевірка деформаційного манометра загального промислового призначення.
	2

	8.
	Вивчення конструкції дифманометра.
	2

	Всього годин
	16





