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1. Суть стандартизації як науки.

2. Історія розвитку стандартизації.

3. Органи стандартизації України.

4. Національна стандартизація, її мета і основні принципи.

5. Класифікація нормативних документів, види стандартів.

6. Порядок  розроблення, оформлення та затвердження стандартів. Позначення нормативних документів.
7. Вітчизняні системи стандартів.

8. Створення і розвиток національної і міжнародної організації із стандартизації.

9. Міжнародні стандарти ISO серії 9000, 1000, 14000, 8000.

10. Гармонізація чинного законодавства України  з європейськими  і міжнародними організаціями із  стандартизації,  метрології та сертифікації.
11. Роль уніфікації в промисловому виробництві.

12. Нормоконтроль технічної документації.

13. Основні тенденції  розвитку міжнародної стандартизації  систем якості.

14. Участь України в міжнародній та європейській діяльності з стандартизації.

15. Форми і методи оцінки якості продукції.

16. Основні поняття у сфері якості і управління якості продукції.

17. Вітчизняні системи управління якістю продукції та шляхи їх удосконалення.

18. Управління якістю продукції в економічно розвинених країнах.

19. Сертифікація продукції, її розвиток та сучасний стан.

20. Вимоги до випробувальних лабораторій та порядок їх акредитації.

20.Порядок проведення робіт із сертифікації продукції. 
21.Показники якості продукції тваринництва. 
22. Вибір механізмів сертифікації, переваги і недоліки. 

23.Вимоги до нормативних документів на продукцію, що сертифікується. 

24.Вимоги стандартів до м’яса яловичини і телятини.  

25. Вимоги стандартів до м’яса  свинини в тушах і напівтушах. 
26.Види схем сертифікації, правила вибору схем сертифікації. Поняття одиниці продукції.

27. Вимоги до якості меду натурального відповідно до вимог стандартів.

28. Організаційна структура робіт з стандартизації.

29.Товарознавча характеристика кисломолочних продуктів

30. Товарознавча характеристика масла вершкового.

31. Товарознавча характеристика  сичугових сирів.
32.Порядок акредитації випробувальної лабораторії, контроль за її діяльністю.

33.Товарознавча характеристика м’яса, м’ясних товарів, субпродуктів.

34.Загальні вимоги до документації виробництва. Загальні вимоги до атестованого виробництва та організації контролю за виготовленням та випуском продукції.

35.Товарознавча характеристика ковбасних виробів, м’ясних консервів.

36.Обов’язки і повноваження головного контролера. Вимоги до проведення випробувань.

37.Товарознавча характеристика рибних продуктів. Вимоги до якості риби згідно стандартів.

38.Регламентація норм і показників якості в стандартах. Оцінка і вимірювання якості продукції. Методи оцінки рівня якості.

39. Вимоги до якості м’яса птиці відповідно до вимог стандартів. 
40. Досвід управління якістю продукції в США, Японії, основні характерні риси досвіду. 

41.Фізико-хімічні та бактерицидні властивості молока. Технологічні властивості, вимоги до молока як до сировини для виробництва молочних продуктів відповідно до вимог стандартів. 
42.Структура системи сертифікації УкрСЕПРО, призначення і функції її органів та осіб. 
43.Основні та загальні правила системи сертифікації, розподіл відповідальності в системі сертифікації. 

44. Загальні вимоги до побудови, викладу, оформлення та змісту стандартів на продукцію, послуги, процеси, методи контролю.

45. Міжнародні організації в галузі стандартизації, метрології і якості.

46. Людський фактор в управлінні якістю продукції.
47. Форми і методи оцінювання якості продукції.

48. Використання стандартів та технічних умов, об’єкти та умови вико​ристання.

49. Основи управління безпекою харчових продуктів. Принципи системи HACCP.
50. Основні, загальні, спеціальні стандарти підприємства, розробка і впровадження систем управління якістю продукції.
51. Створення систем управління якістю довкілля; перспективи вирішення питань утилізації відходів.
52. Порядок атестації виробництва та технічний нагляд за ним. 
53. Обов’язки і повноваження головного контролера.
54. Вимоги стандартів до якості яєць птиці.
55. Технічний нагляд за стабільністю показників сертифікованої продукції. 
56. Інформація про результати сертифікації продукції.
57. Категорії якості та методи контролю якості.
58. Вимоги стандартів до якості риби мороженої.
59. Споживчі властивості рибних продуктів.
60. Техніко-економічна ефективність стандартизації.

